








PROCESO
365

Se gesto, macero, durante exactamente 365 dias en
los cuales este mosto vino permanecio sumergido en
contacto junto a sus lias y orujo en un singular tanque
ovoide donde la gravedad, el tiempo y el formato del
tanque tejieron una alquimia unica creando un vino
de mucha textura y complejidad unica.

Maduro otros 365 dias en las cavas de “La Puebla’
en barricas de roble frances nuevas. Afinandoy
domando su fuerte caracter tipico del Tannal.

Reposo otros 365 dias antes de ver la luz en botella
en la profundidad de las cavas de “La Puebla”
llegando a su equilibrio final.

Nace asi este TANNAT UNICO DE AUTOR. Potente,
robusto y equilibrado. Pasaron mas de 1.000 dias de
cuidados desde su COSECHA A MANO para llegar a
su paladar.

Edicion limitada: pocas botellas de una tecnica
de vinificacion unica.












